
Weitere Speisen finden Sie auf
unserer Flötzinger Festzelt Speisenkarte.

Wir verwenden ausschließlich heimische Qualitäts produkte, 
die wir für Sie täglich frisch zubereiten.

Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.

Der Festwirt empfiehlt im

FlötzingerBräu Festbierzelt
seinen

preiswerten Mittagstisch
Eine Auswahl an beliebten Wies’n-Spezialitäten 2011

Hausgemachtes Kalbslüngerl
mit Semmelknödel 5,50 €

Halbes, schlachtfrisches Wies’nhendl,
knusprig gegrillt, mit Semmel 7,40 €

Portion frisch gebackenes Fischfilet
mit hausgem. Kartoffelsalat 8,50 €

Hausgemachtes Hirschgulasch
vom heimischen Rotwild mit hausgem.
Semmelknödel und Preiselbeeren 12,80 €

Halbe, schlachtfrische niederbayer. Ente 
vom Grill mit Kartoffelknödel und
Blaukraut auf deftiger Bratensauce 14,80 €

1/4 Ente vom Grill mit Kartoffelknödel
und Blaukraut auf deftiger Bratensauce 9,60 €

Portion ofenfrischer Leberkäs
mit hausgem. Kartoffelsalat 5,50 €

Surbratl auf Fasskraut und hausgem.
Semmelknödel mit deftiger Biersauce 9,80 €

Krustenrollbraten mit hausgem. Kraut-
und Kartoffelsalat 7,40 €

Mageres Tellerfleisch mit Wirsinggemüse,
Salzkartoffeln, würziger Meerrettichsauce 10,80 €

Jeden Montag zum Mittagstisch gibt’s
natürlich wieder das traditionelle
Kesselfleischessen für nur     7,40 €

zum Beispiel jeden

Mittwoch und Freitag mit
„Hans Dettendorfer und seinen Musikanten”

Donnerstag
spielen die „Blechbriada” 
ein Muss für alle Blasmusikfreunde

Samstag
unterhalten Sie die „Hinterbergler Buam”

Täglich ab 15.00 Uhr
unsere Herbstfest-Musi „Die Dreder Musi”
unter der Leitung von Roland Merk

Auch heuer erhalten Sie für Ihre
Hendlmarken unseren beliebten Rollbraten
oder das traditionelle Kesselfleisch.

Täglich Mittagsmusik,
bei der man sich auch noch mit seinem

Nachbarn unterhalten kann...

Ofenwarmer Apfelstrudel
mit Vanillesoße und Sahnehaube 4,80 €
Ofenwarmer Millirahmstrudel
mit Vanillesoße und Sahnehaube 4,80 €
Auszog`ne mit Puderzucker 3,30 €

Etwas Süßes...

Unsere Wies’nschmankerl
zum günstigen Preis


