Der Festwirt empflehlt im

Flotzinger Brau | Festbierzelt

seinen

preiswerten Mittagstisch

Eine Auswahl an beliebten Wies'n-Spezialitaten 2011

Unsere Wies’'nschmankerl Taglich Mittagsmusik,

bei der man sich auch noch mit seinem
Nachbarn unterhalten kann...

zum giinstigen Preis

Hausgemachtes Kalbsliingerl

mit Semmelknodel 5504€ zum Beispiel jeden

Halbes, schlachtfrisches Wies’nhend], Mittwoch und Freitag mit

knusprig gegrillt, mit Semmel 7,40 € ~Hans Dettendorfer und seinen Musikanten”
Portion frisch gebackenes Fischfilet Donnerstag

mit hausgem. Kartoffelsalat 8,50 € spielen die ,,Blechbriada”

ein Muss fiir alle Blasmusikfreunde
Hausgemachtes Hirschgulasch

vom heimischen Rotwild mit hausgem. Samstag

Semmelknidel und: Preiselbeeren 12,80 € unterhalten Sie die ,,Hmterbergler Buam”
Halbe, schlachtfrische niederbayer. Ente Taglich ab 15.00 Uhr v :
voin' Grill mit Kartoffelkhodel ‘und i - | unsere Herbstfest-Musi ,,Die Dreder Musi”
Blaukraut auf deftiger Bratensauce 14,80 € unter der Leitung von Roland Merk

Auch heuer erhalten Sie fiir Ihre
Hendlmarken unseren beliebten Rollbraten
oder das traditionelle Kesselfleisch.

1/4 Ente vom Grill mit Kartoffelknodel
und Blaukraut auf deftiger Bratensauce = 9,60 €

. Portion ofenfrischer Leberkis

mit hausgem. Kartoffelsalat 5,50 € Etwas Siifles

Surbratl auf Fasskraut und hausgem.
Semmelknodel mit deftiger Biersauce ~ 9,80 € Ofenwarmer Apfelstrudel

: : mit Vanillesofle und Sahnehaube 480 €
Krélslzelir(;fll})raltin B spee e Ty 740 € Ofenwarmer Millirahmstrudel
gt e LOLICATaRA 4 mit Vanillesofse und Sahnehaub_e . 4,80 €
Mageres Tellerfleisch mit Wirsinggemidise, Auszog ne mit Puderzucker 3,30 €
Salzkartoffeln, wiirziger Meerrettichsauce 10,80 €

: A . oy Weitere Speisen finden Sie auf

]eden Montag zum Mlttagstlsch glbt S unserer Flotzu?ger Festzelt Speisenkarte.
natiirlich wieder das traditionelle Wir verwenden ausschliefllich heimische Qualitatsprodukte,

Kesselfleischessen fiirnur 740 € die wir fiir Sie tdglich frisch zubereiten.
04
_ Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.
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